
Zubereitung
1. Backofen auf 180 Grad Umluft vorheizen.
Backblech mit Backpapier auslegen.

2. Alle Zutaten (außer die Sahne und die
Kerne) wiegen und in eine Schüssel geben.

3. Alles mit dem Rührgerät verrühren.

4. Den Teig mit der Hand durchkneten.

5. Den Teig in 2 Teile teilen.

6. Aus einem Teil Kugeln für den Hasenkopf
formen.

7. Aus dem anderen Teil eine Schlange
rollen und diese zu Hasenohren
weiterverarbeiten.

8. Ohren leicht an das Hasengesicht
andrücken und auf das Backblech legen.

9. Hasengesicht mit Sahne bestreichen und
z. B. mit Kernen gestalten.

10. 20 bis 30 Minuten im Ofen backen bis
die Hasen eine schöne Farbe angenommen
haben. 
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