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200 Grad )

¢, Die blanke Seite des /',‘.1
Blatferfeigs auf die seife mit Aﬂ

Fillung klappen,

1, Backofen auf 200 Grad Umluft
vorheizen, Backblech mit Backpapier
vorbereiten,

= 1, Blatterteig wiederum gedanklich
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\ilf' b;o\zzavhe\\gdumd Tomaten in kleine f ; in 2 Teile feilen und eine seite
urtel seametaen. mit der restlichen Tomatencreme

bestreichen,

mit Tomatenmark und Gewiirzen C': 2~ 10. Restliche Tomaten und D
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vermischen, 5 Mozzarella auf den Blafterteig

4, Blatferfeig ausrollen, 69\‘0 aeven.

. Bl3 ' \ .
5. Blatterteig gedanklich in 27 M. Blatterteig zusammenklapper E

2 Teile feilen, 12, Den gefillfen Blatferteig in
. schmale Streifen schneiden.,
b, 2/3 der Tomatencreme auf eine
Se.ﬁe.oles B\?Hevfe@s ngem und | 13, Jeden Blatferfeigstreifen in ??)
mit einem Léffel verstreichen, . - —
sich verdrehen und mit Abstand aﬂ'
auf das Backblech legen, Ak
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Mozzarellas daraut verfeilen. M 14, Im Ofen ca, 15 Minuten backen, ( ]|
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1. 2/3 der Tomaten und des




