Zubereitung 0%
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1. Leinsamen und Wasser in eine Tasse S =
geben,

2., Johannisbeeren mit der Gabel von den Jé

/

Rispen abstreifen, 180 Grad
3, Springform fetten und ofen auf — [:_ﬁ_]
180 Grad Umluft vorheizen, ‘._—.’ j

100 g Butter und Backpulver abwiegen
und in die Schiissel geben, @H\ %

4, 200 g Mehl, g0 g Zucker, CD a

‘Xb“q'g'\
5., Leinsamen dazugeben und die zutaten @b

mit der Hand zu einem Teig kneten,

b, Teig gleichmaBig in der Form verteilen,
Mit der Hand leicht andriicken,

1. Teig mit Marmelade bestreichen, g E;

g, Johannisbeeren auf dem Kuchen verteilen,

1, 120 g Butter, 120 g Zucker und 200 g @

Mehl mit der Hand zu Streusel verkneten,

10, Streusel auf dem Kuchen verteilen, :_’
[ 852
M. Kuchen im Backofen 25 bis 30 Minufen ( ||
backen, A= e J
\ . &_

www, mifTkindernbacken,de



